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Opce odredbe
Clanak 1.

Ovim Pravilnikom propisuju se uvjeti i postupci proizvodnje jakih alkoholnih piéa: rakije komovice,
biske, rude (rute) i medenice (medice), njihova kvaliteta, sustav i postupak dodjele oznake “Istarska
kvaliteta”, te nadzor uporabe oznake za navedene tradicionalne istarske proizvode.

Rakija komovica, biska, ruda i medenica tradicionalni su istarski proizvodi i pripadaju skupini jakih
alkoholnih pi¢a definiranih Pravilnikom o jakim alkoholnim pi¢ima (NN 61/09 s izmjenama i
dopunama).

U skladu s Pravilnikom o jakim alkoholnim pi¢ima (NN 61/09 s izmjenama i dopunama):

- Komovica (rakija od groZdane komine) je jako alkoholno pi¢e proizvedeno iskljucivo iz
fermentirane groZzdane komine i destilirana s vodenom parom kako je definirano u Prilogu 2.
tocki 6. (a-e) Pravilnika (NN 61/09 s izmjenama i dopunama).

- Biska i ruda pripadaju kategoriji Specijalnih rakija temeljem c¢lanka 39. (tocke 1-8) Pravilnika o
jakim alkoholnim pi¢ima (NN 61/09 s izmjenama i dopunama)

- Medenica se moze na trziSte stavljati kao

o Specijalna rakija (¢lanak 39., tocke 1-8, Pravilnik o jakim alkoholnim pi¢ima (NN 61/09
s izmjenama i dopunama)) ili

o Liker, prema Prilogu 2.; tocki 32 Pravilnika o jakim alkoholnim pi¢ima (NN 61/09 s
izmjenama i dopunama)

Proizvodnja rakije komovice, biske, rude i medenice u smislu ovog Pravilnika uklju€uje proizvodnju,
ukomljavanje i fermentaciju grozda ili grozdane komine, destilaciju, doradu i njegu destilata, te
punjenje.

Clanak 2.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za istarske rakije i likere u smislu ovog Pravilnika prvenstveno je
namijenjena oznacavanju proizvoda visoke kvalitete, kao i poticanju razvoja njihove proizvodnje,
podizanju razine njihove kvalitete i proizvodnih tehnologija, te njihovoj promociji i prodaji na
domacem i svjetskom trZistu.

Clanak 3.

Istarske rakije i likeri moraju zadovoljiti zakonsku regulativu o jakim alkoholnim pi¢ima, zastiti
proizvodaca, zastiti okoliSa i zaStiti potroSaca, te svojim ukupnim svojstvima moraju zadovoljiti
kriterije utvrdene ovim Pravilnikom, ¢ime se osigurava visa razina kvalitete od zakonski propisane te
uobicajeno zahtijevane i ocekivane.



Clanak 4.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za istarske rakije i likere moze se dodijeliti samo proizvodacima koji imaju
sjediSte i proizvodne povrsine, odnosno preradbene pogone na podrucju Istarske Zupanije i koji su
upisani u zakonom predvidene upisnike. Sve proizvodne faze (proizvodnja i prerada groida,
ukomljavanje i fermentacija groZdane komine, destilacija, dorada i njega destilata, te punjenje)
moraju se obavljati unutar podrucja vinogradarske podregije Hrvatska Istra.

Clanak 5.

Oznaka “Istarska kvaliteta” se sastoji od znaka “1Q” koji se stavlja na utvrdenu ambalazu sukladno
¢lanku 38. ovog Pravilnika.

Clanak 6.

Vizualni identitet oznake “Istarska kvaliteta” za istarske rakije i likere kao i nacin njenog koristenja
definirani su Elaboratom o vizualnom identitetu oznake “Istarska kvaliteta” i Knjigom grafickih
standarda, koji su sastavni dio ovog Pravilnika.

Proizvodnja i kvaliteta rakije komovice
Clanak 7.

Komovica (rakija od grozdane komine) je jako alkoholno pice proizvedeno iskljudivo iz fermentirane
grozdane komine i destilirana s vodenom parom.

Sirovina za proizvodnju komovice je komina (kom, drop) dobivena tijeStenjem masulja u procesu
prerade grozda.

Komovica (rakija od groZdane komine) koja smije nositi oznaku ,Istarska kvaliteta” mora biti
proizvedena od sirovina (grozde, odnosno komina) podrijetlom sa zemljopisnog podrucja iz ¢lanka 4.
ovog Pravilnika.

Grozde koristeno za dobivanje grozdane komine kao sirovine za proizvodnju komovice s oznakom
“Istarska kvaliteta” mora biti proizvedeno u takvim ekoloskim uvjetima i sustavu proizvodnje koje
omogucava dostizanje razine kvalitete predvidene ovim Pravilnikom, kao i onih karakteristika
specifi¢nih za ovo podneblje.

Clanak 8.

Grozdana komina treba biti zbrinuta (ukomljena, konzervirana) pravovremeno (po mogucénosti
odmah nakon tijesStenja grozda u proizvodnji vina) i na prikladan nacin (zastita od Stetnog djelovanja
kisika iz zraka), kako bi se osigurala visoka razina kvalitete i sprijeCilo odvijanje nepovoljnih
mikrobioloskih i kemijskih procesa (npr. octeno vrenje, pojava visokih razina metanola, i sl.).

Preporuceno je da razdoblje konzerviranja bude relativno kratko te da se komina Sto prije podvrgne
destilaciji.



Komovica koja smije nositi oznaku ,Istarska kvaliteta” mora biti proizvedena iskljucivo iz
fermentirane grozdane komine i destilirana s vodenom parom opremom i postupcima destilacije koji
osiguravaju dobivanje destilata koji moze zadovoljiti uvjete za dostizanje visoke razine kvalitete
konacnog proizvoda definirane ovim Pravilnikom.

Zavrsna dorada destilata, koja moze ali ne mora ukljudivati filtriranje, sljubljivanje, korekciju sadrzaja
alkohola, dozrijevanje u Celi¢nim ili drvenim bacvama, itd., takoder mora biti izvedena na nacin da
omogucduje dobivanje zavrSnog proizvoda visoke razine kvalitete definirane ovim Pravilnikom.

Boja komovice koja smije nositi oznaku ,Istarska kvaliteta” ne smije se prilagodavati uporabom
karamela, ve¢ iskljucivo moze potjecati od procesa dozrijevanja u drvenim baévama.

Clanak 9.

Komovica koja smije nositi oznaku ,Istarska kvaliteta” u trenutku stavljanja na trziSte mora imati
sljedeca fizikalno-kemijska svojstva:

- ukupna koli¢inu hlapljivih tvari od najmanje 140 g/hL prera¢unato na 100 % vol. alkohola;
- maksimalna koli¢ina metanola od 1000 g/hL preracunato na 100 % vol. alkohola;
- alkoholnu jakost od najmanje 37,5 vol %.

€lanak 10.

Komovica koja smije nositi oznaku ,Istarska kvaliteta“ u trenutku stavljanja na trziSte mora imati
sljedec¢a organolepti¢na (senzorna) svojstva:

- bistroca: bistro
- boja:
o bezbojno za komovice proizvedene bez dozrijevanja ili dozrijevanjem u celi¢nim
tankovima
o svijetlo Zuta do Zuta za komovice proizvedene uz dozrijevanje u drvenim baévama
- miris: Cist, tipican za rakiju od grozdane komine, bez stranih mirisa
- okus: harmonican i ugodan s Cistom retronazalnom (povratnom) aromom tipi¢nom za rakiju
od grozdane komine
- organolepti¢na (senzorna) ocjena: najmanje 81 bod.

Proizvodnja i kvaliteta rakije Biske
Clanak 11.

Biska je specijalna rakija dobivena aromatiziranjem rakije komovice dodatkom ekstrakta biljke Zute
imele (Loranthus europaeus L.), te moZe biti zasladena dodatkom meda visoke kvalitete, kako je
definirano u Pravilniku o medu (NN 053/2015). Baza za izradu biske je rakija komovica tipi¢nog okusa
i mirisa, koja mora udovoljavati zahtjevima definiranim za rakiju komovicu iz Pravilnika o jakim
alkoholnim pi¢ima (NN 61/09) i ¢lanaka 7. i 8. ovog Pravilnika.



Clanak 12.

Biska koja smije nositi oznaku , Istarska kvaliteta” u trenutku stavljanja na trziste mora imati sljedeca
fizikalno-kemijska svojstva:

- ukupna koli¢inu hlapljivih tvari od najmanje 140 g/hL prera¢unato na 100 % vol. alkohola;
- maksimalna koli¢ina metanola od 1000 g/hL preracunato na 100 % vol. alkohola;
- alkoholnu jakost od najmanje 37,5 vol %.

Clanak 13.

Biska koja smije nositi oznaku , Istarska kvaliteta” u trenutku stavljanja na trziste mora imati sljedeca
organolepti¢na (senzorna) svojstva:

- bistro¢a: bistro;

- boja: tipina boja za bisku, od svijetlo zelene do tamno smede ovisno o tehnologiji
proizvodnje;

- miris: Cist, tipi¢an za bisku s prepoznatljivim notama ekstrakta Zute imele, bez stranih mirisa;

- okus: harmonican i ugodan s Cistom retronazalnom (povratnom) aromom tipi¢nom za bisku,
s prepoznatljivim notama ekstrakta Zute imele;

- organolepti¢na (senzorna) ocjena: najmanje 81 bod.

Proizvodnja i kvaliteta rakije rude
Clanak 14.

Ruda je specijalna rakija dobivena aromatiziranjem rakije komovice dodatkom ekstrakta biljke rude
(rute) - Ruta graveolens L., te moZe biti zasladena dodatkom meda visoke kvalitete, kako je
definirano u Pravilniku o medu (NN 053/2015). Baza za proizvodnju rude je rakija komovica tipicnog
okusa i mirisa, koja mora udovoljavati zahtjevima definiranim za rakiju komovicu iz Pravilnika o jakim
alkoholnim pi¢ima (NN 61/09) i ¢lanaka 7. i 8. ovog Pravilnika.

Clanak 15.

Ruda koja smije nositi oznaku ,Istarska kvaliteta” u trenutku stavljanja na trziste mora imati sljedeca
fizikalno-kemijska svojstva:

- ukupna koli¢inu hlapljivih tvari od najmanje 140 g/hL preracunato na 100 % vol. alkohola;
- maksimalna koli¢ina metanola od 1000 g/hL preracunato na 100 % vol. alkohola;
- alkoholnu jakost od najmanje 37,5 vol %.

Clanak 16.

Ruda koja smije nositi oznaku ,Istarska kvaliteta” u trenutku stavljanja na trziSte mora imati sljedeca
organolepti¢na (senzorna) svojstva:

- bistroc¢a: bistro;
- boja: tipi¢na boja za rudu, razlicitih nijansi zelene ovisno o tehnologiji proizvodnje;
- miris: Cist, tipic¢an za rudu s prepoznatljivim notama biljke rude, bez stranih mirisa;



- okus: harmonican i ugodan s ¢istom retronazalnom (povratnom) aromom tipiénom za rudu, s
prepoznatljivim notama biljke rude;
- organolepti¢na (senzorna) ocjena: najmanje 81 bodova.

Proizvodnja i kvaliteta medenice
Clanak 17.

Medenica je jako alkoholno pi¢e na bazi rakije komovice aromatizirano isklju¢ivo dodatkom meda
visoke kvalitete, kako je definirano u Pravilniku o medu (NN 053/2015). Baza za proizvodnju
medenice je rakija komovica tipicnog okusa i mirisa, koja mora udovoljavati zahtjevima definiranim
za rakiju komovicu iz Pravilnika o jakim alkoholnim pi¢ima (NN 61/09) i ¢lanaka 7. i 8. ovog Pravilnika.

Medenica moze biti proizvedena i stavljena na trziste u kategoriji specijalnih rakija ili likera.
Clanak 18.

Medenica koja smije nositi oznaku , Istarska kvaliteta” u trenutku stavljanja na trziSte mora imati
sljedeca fizikalno-kemijska svojstva:

- ukupna koli¢inu hlapljivih tvari od najmanje 140 g/hL preracunato na 100 % vol. alkohola;

- maksimalna koli¢ina metanola od 1000 g/hL prerac¢unato na 100 % vol. alkohola;

- alkoholnu jakost od najmanje 37,5 vol %. u sluéaju da se stavlja na trZiste u kategoriji
specijalnih rakija;

- alkoholnu jakost od najmanje 15,0 vol %. u slucaju da se stavlja na trziste u kategoriji likera;

- kolic¢inu Secera od minimalno 100 g/L izraZzeno kao invertni Secer u slucaju da se stavlja na
trziSte u kategoriji likera.

Clanak 19.

Medenica koja smije nositi oznaku , Istarska kvaliteta” u trenutku stavljanja na trziste mora imati
sljedec¢a organolepti¢na (senzorna) svojstva:

- bistro¢a: bistro;

- boja: tipi¢na boja za medenicu, razli¢itih nijansi Zute ovisno o tehnologiji proizvodnje;

- miris: Cist, tipican za medenicu s prepoznatljivim notama meda, bez stranih mirisa;

- okus: harmonican i ugodan s Cistom retronazalnom (povratnom) aromom tipicnom za
medenicu, s prepoznatljivim notama meda;

- organolepti¢na (senzorna) ocjena: najmanje 81 bod.

Clanak 20.

Istarske rakije i likeri s oznakom , Istarska kvaliteta“ mogu se stavljati u promet u staklenim bocama
zapremine od 0,1 do 0,75 L. Za Cepljenje boca mogu se koristiti isklju¢ivo ¢epovi koji ¢e osiguravati
kvalitetu proizvoda.



Sustav dodjele i nadzora uporabe oznake“Istarska kvaliteta” za komovicu, bisku, rudu i medenicu
Clanak 21.

Sustav dodjele oznake “Istarska kvaliteta” za komovicu, bisku, rudu i medenicu djeluje u sklopu
udruge Vinistra, a sastoji se od:

- Savjeta za dodjelu oznake (u daljnjem tekstu: Savjet);

- Odobrenih Panela (Povjerenstava, Komisija) za organolepticku (senzornu) ocjenu jakih
alkoholnih pic¢a (u daljnjem tekstu: Panel);

- Povjerenstva za nadzor (u daljnjem tekstu: Povjerenstvo);

- Odobrenih laboratorija za fizikalno-kemijsku analizu.

Clanak 22.

Savjet za dodjelu oznake “Istarska kvaliteta” za komovicu, bisku, rudu i medenicu dogovorno imenuju
Upravni odbor Vinistre i Upravni odbor Istarske razvojne agencije (u daljnjem tekstu: IDA).

Savjet s predsjednikom ima pet ¢lanova od kojih dva ¢lana obvezno moraju biti struc¢njaci iz podrucja
vinogradarstva i vinarstva, jedan strucnjak iz podrudja upravljanja kvalitetom, jedan predstavnik
Vinistre i jedan predstavnik IDA-e.

Savjet:

1. odlucuje o dodjeli i oduzimanju prava uporabe oznake te o tome obavjestava Vinistru i IDA-u;
vodi popis odobrenih laboratorija i odabire Laboratorij koji ¢e provesti fizikalno-kemijsku
analizu u smislu ovog Pravilnika,

3. vodi popis odobrenih Panela i odabire Panel koji ¢e provesti organolepti¢no ocjenjivanje u
smislu ovog Pravilnika,

4. utvrduje iznos koji treba uplatiti za pokri¢e troSkova rjeSavanja zahtjeva u postupku dodjele
prava uporabe oznake,

5. predlaze IDA-i godiSnji program redovitog nadzora, predlaze IDA-i visinu i nacin placanja
naknade za pravo uporabe oznake (licenca)

6. predlaZe IDA-i visinu i nacin plac¢anja troskova fizikalno-kemijske analize kao i naknade za rad
¢lanova Panela,

7. predlaZe IDA-i godisnji plan promidZbe oznake,

8. posreduje u sporazumnom rjeSavanju nesuglasica izmedu korisnika znaka i Vinistre, odnosno
IDA-e, suraduje s Povjerenstvom pri provedbi nadzora, predlaZze izmjene i dopune ovog
Pravilnika

9. rukovodi ostalim poslovima u skladu s ovim Pravilnikom.

Savjet donosi poslovnik o svome radu.

Tehnicke poslove za savjet vodi udruga Vinistra.



Clanak 23.

Vinistra prima zahtjev za dodjelu prava uporabe oznake, obavlja operativne poslove za Savjet i
Povjerenstvo u postupku rjeSavanja zahtjeva i dodjele prava uporabe oznake, vodi Registar korisnika
oznake i odobrenih Panela i Laboratorija te obavlja ostale poslove iz ovog Pravilnika te poslove koje
joj povjeri Savjet.

Clanak 24.

Odobreni Panel za organolepti¢nu (senzornu) analizu je struc¢no tijelo za organolepticko (senzorno)
ocjenjivanje komovice, biske, rude i medenice za koje je podnesen zahtjev za dodjelu oznake
»lstarska kvaliteta“. Panel za senzornu analizu jakih alkoholnih pi¢a moraju sacinjavati ¢lanovi iz
panela (povjerenstva, komisije, i sl.) akreditiranih prema normi HRN EN ISO/IEC 17025 za metodu
organolepticnog (senzornog) ocjenjivanja vina iz Pravilnika o organoleptickom (senzornom)
ocjenjivanju mosta i vina (NN 106/04 s izmjenama i dopunama), te u skladu s normom HRN EN ISO
8589:2010. Senzorske analize — Opce uputstvo za projektiranje prostorija za ispitivanje.

Panel za organolepticku (senzornu) analizu sastoji se od 7 ¢lanova od kojih je jedan predsjednik i
jedan tajnik, te od kojih najmanje 5 moraju imati certifikat sluzbenog ocjenjiva¢a, odnosno biti na
Popisu ¢lanova povjerenstva za organolepti¢ko ocjenjivanje vina i voénih vina (NN 73/17) imenovanih
od Ministra poljoprivrede.

Clanak 25.
Duznosti predsjednika Panela su da:

provjeri odgovarajuce uvjete organolepticke (senzorne) analize,
uz tajnika nadzire otvaranje uzoraka, temperaturu, identitet proizvoda i anonimnost u
odnosu na ¢lanove Panela,
3. provjerava redoslijed ocjenjivanja uzoraka,
obavjestava ¢lanove Panela o uzorcima koje ocjenjuju,
5. kontrolira izra€un konaéne ocjene.

Predsjednik Panela duZan je zahtijevati ponovno ocjenjivanje uzorka:

kada to zahtijeva vecina ocjenjivaca,
kada dode do velikih razlika u ocjenama pojedinih ocjenjivaca,
3. ako ima obrazac za organolepticko (senzorno) ocjenjivanje s primjedbom da uzorak ne
odgovara oznaci,
ako je uzorak ocijenjen u pogresnom redoslijedu,
5. ako to ocijeni potrebnim iz bilo kojeg drugog opravdanog razloga.

Ponovno ocjenjivanje radi se pod novom Sifrom.
Clanak 26.
Duznosti tajnika su da:

1. vodi evidenciju prispjelih i Sifriranih uzoraka,
2. priprema listu redoslijeda ocjenjivanja,



3. organizira i nadzire rad pomoc¢nog osoblja tijekom rada Panela,
obracunava konacnu ocjenu,
5. cuva obrasce za organolepticko ocjenjivanje.

Tajnik Panela zajedno s predsjednikom sastavlja zapisnik o rezultatima ocjenjivanja.
Tajnik podnositeljima zahtjeva na njihovo traZzenje, priopcuje rezultate ocjenjivanja.
Clanak 27.

Panel obavlja organolepticku (senzornu) analizu prema metodologiji analognoj onoj sadrzanoj u
Pravilniku o organoleptickom (senzornom) ocjenjivanju mosta i vina (NN 106/04 s izmjenama i
dopunama), prema Metodi 100 bodova, koristenjem obrasca iz Priloga 1 ovog pravilnika koji je
analogan sluzbenom obrascu za Metodu 100 bodova za ocjenjivanje mirnih vina iz Priloga 1 Pravilnika
o organoleptitkom (senzornom) ocjenjivanju mosta i vina (NN 106/04 s izmjenama i dopunama).

Clanak 28.

Povjerenstvo za nadzor je tijelo koje skrbi za kontrolu posStivanja odredbi ovog Pravilnika.
Povjerenstvo je sastavljeno od tri ¢lana, a dogovorno ga imenuju Upravni odbor Vinistre i Upravni
odbor Istarske razvojne agencije.

Zajedni¢ckom odlukom IDA-e i Upravnog odbora Vinistre povjerenstvo se moze zamijeniti institucijom
ili tvrtkom koja je ovlastena za provodenje nadzora nad sustavima upravljanja kvalitetom.

Povjerenstvo provodi redoviti nadzor postivanja odredbi ovog Pravilnika u skladu s godisnjim
programom nadzora kojeg predlaze Savjet. Povjerenstvo takoder provodi nadzor po potrebi u skladu
s ¢lankom 36. ovog Pravilnika.

Clanak 29.

Odobreni Laboratorij za fizikalno-kemijsku analizu mora biti akreditiran prema normi HRN EN ISO/IEC
17025 i ovlasten od Ministarstva poljoprivrede kao sluzbeni laboratorij za provodenje fizikalno-
kemijske analize vina. Vinistra je duzan voditi Popis odobrenih laboratorija.

Postupak dodjele oznake
Clanak 30.

Zahtjev za dodjelu prava uporabe oznake podnosi se Vinistri u razdoblju od 15. svibnja do 1. rujna na
obrascu koji je sastavni dio ovog Pravilnika.

Prilikom podnosenja prvog zahtjeva prilaze se slijede¢a dokumentacija:

- rjeSenje o upisu u Upisnik obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava ili izvod iz trgovackog ili obrtnog
registra;

- rjeSenje o upisu u zakonom propisane upisnike u slucaju da je primjenjivo (Upisnik destilatera,
Upisnik dopunskih djelatnosti, Registracija objekta koji obavlja djelatnost s hranom, RjeSenje o



registraciji objekta, Registar trosarinskih obveznika, Registar proizvodaca trosarinskih proizvoda u ili
izvan sustava odgode);

- tehnicka dokumentacija o evidenciji vrste i koli¢ina sirovine koja se preuzima od proizvodaca za
destilaciju, te evidencija o proizvodnji, prometu (nabavka, prodaja i zalihe) i kvaliteti destilata — osim
prilikom podnosenja prvog zahtjeva potrebno je dostaviti i kod promjene stanja

Svake se godine zahtjevu prilaZe dokaz o uplaéenom iznosu za pokric¢e troskova rjesavanja zahtjeva u
postupku dodjele oznake.

Osim toga, podnositelj zahtjeva mora u razdoblju od 15. svibnja do 1. rujna u godini nakon berbe
dostaviti:

- godisnju prijavu proizvodnje rakije komovice, biske, rude i medenice;
- uzorke navedenih jakih alkoholnih pi¢a (4 boce) potrebne za fizikalno — kemijsku i senzorsku
analizu, u bocama bez obiljezja proizvodaca

Clanak 31.

Po primitku zahtjeva Vinistra provjerava da li je zahtjev podnesen u skladu s ovim Pravilnikom.
Ukoliko utvrdi da zahtjev nije potpun, zatrazit ¢e da podnositelj dopuni zahtjev.

Ispravno podneseni zahtjev Vinistra, s pripadaju¢om dokumentacijom te rezultatima fizikalno-
kemijske i senzorske analize, dostavlja Savjetu, koji je nadlezan za njegovo rjeSavanje.

Clanak 32.

Ako su ispunjeni svi uvjeti, Savjet donosi odluku o dodjeli prava uporabe oznake za proizvod za koji je
zahtjev podnesen.

O zahtjevu za dodjelu prava uporabe oznake, koji Savjet odbije, Vinistra obavjeStava podnositelja
zahtjeva, uz obrazloZenje. Podnositelj zahtjeva moze zatraziti naknadnu provjeru o vlastitom trosku.

Clanak 33.

Pravo uporabe oznake stjeCe se ugovorom, koji na temelju odluke Savjeta o pravu uporabe oznake,
sklapaju Vinistra i korisnik oznake. Pravo uporabe oznake odnosi se samo za ono jako alkoholno pice i
one kolic¢ine koje je odobrio Savjet.

Potpisom ugovora o pravu uporabe oznake (u daljnjem tekstu: Ugovor) korisnik oznake preuzima sva
prava i obveze koje proizlaze iz ovog Pravilnika.

Oznaka se mora koristiti u skladu s Elaboratom o vizualnom identitetu i Knjigom grafic¢kih standarda iz
¢lanka 6. ovog Pravilnika.

Oznaka se moZe koristiti temeljem ugovora i u promidzbene svrhe, iskljuivo za proizvod za koji je
dodijeljeno pravo uporabe.
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Clanak 34.

Vinistra vodi Registar korisnika oznake u koji se upisuju podaci o proizvodacima rakije komovice,
biske, rude i medenice te proizvodima kojima je oznaka dodijeljena, a za koje su sklopljeni ugovori.

U Registar korisnika oznake upisuju se i svi podaci o navedenim jakim alkoholnim pi¢ima i koli¢inama
za koje je odobreno pravo uporabe oznake.

Vinistra je duZzna, na zahtjev zainteresiranih, omoguditi uvid u Registar korisnika oznake, koji sadrzi
opée dostupne podatke.

Clanak 35.

Podnositelj zahtjeva duzan je Vinistri uplatiti utvrdeni iznos sukladno Odluci o naknadama za dodjelu
oznake “Istarska kvaliteta”:

- prilikom podnosenja zahtjeva, za pokriée troskova rjeSavanja zahtjeva;
- prije sklapanja ugovora i tijekom vaznosti ugovora - naknadu za pravo uporabe oznake.

Nadzor uporabe oznake
Clanak 36.
Redoviti nadzor uporabe oznake provodi se sukladno stavku 3 ¢lanka 28. ovog Pravilnika.

Ukoliko u tijeku vazenja Ugovora o pravu uporabe oznake Savjet ocjeni da su potrebni dodatni nadzor
i ispitivanja ili da postoji sumnja u zlouporabi koriStenja oznake, Vinistra obavjestava, uz
obrazlozenje, podnositelja zahtjeva o opsegu i specifikacijama kontrolnog nadzora i/ili ispitivanja. Ako
podnositelj zahtjeva moZze dokumentirati neopravdanost sumnje, Savjet moZe odustati od zahtjeva za
kontrolni nadzor i/ili ispitivanje.

Korisnik oznake ili od njega ovlasteni predstavnik duZni su biti nazocni prilikom provedbe nadzora.

Korisnik oznake obvezuje se, tijekom vaZenja Ugovora o pravu uporabe oznake, a u cilju nadzora nad
uporabom oznake, dopustiti ¢lanovima Povjerenstva pristup u sve radne prostorije koje koristi za
proizvodnju i prodaju, te bez naknade staviti na raspolaganje uzorke rakija potrebne za ispitivanje.

Troskove ispitivanja iz prethodnog stavka snosi IDA.

Clanovi Povjerenstva duzni su sve podatke prikupljene tijekom provedbe nadzora €uvati kao poslovnu
tajnu.

Povjerenstvo je duZno sastaviti pismeni zapisnik o provedbi nadzora. Zapisnik se sastavlja u tri
primjerka od kojih se izvorni ostavlja korisniku oznake, jednu kopiju zadrZava povjerenstvo, a jedna se
kopija dostavlja IDA-i.
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Uporaba i zastita oznake “Istarska kvaliteta”
Clanak 37.
Oznaka "Istarska kvaliteta" za komovicu, bisku, rudu i medenicu stavlja se na grli¢ boce.

Tehni¢ke podrobnosti o nadinu uporabe oznake sadrZzane su u Elaboratu o vizualnom identitetu i
Knjizi grafickih standarda iz ¢lanka 6. ovog Pravilnika

Clanak 38.

Oznaka “Istarska kvaliteta” je registrirana u DrZzavnom zavodu za intelektualno vlasnistvo Republike
Hrvatske, kao zajednicki i jamstveni Zig.

Vlasnik oznake “Istarska kvaliteta” je IDA.
IDA zaklju€uje s Vinistrom Ugovor o koriStenju oznake “Istarska kvaliteta”.

Vinistra je duzna dostaviti IDA-i godisnje izvjeS¢e o uporabi oznake za prethodnu godinu do najkasnije
31. sijecnja.

Clanak 39.

Proizvodacima jakih alkoholnih pi¢a u smislu ovog Pravilnika koji podnesu zahtjev, Vinistra putem
ugovora moze dodijeliti pravo koriStenja oznake “Istarska kvaliteta” za one koli¢ine jakih alkoholnih
pi¢a koje udovolje kriterijima iz ovog Pravilnika.

Korisnik oznake duzan je voditi evidenciju o broju zaprimljenih i uporabljenih markica sa znakom IQ.
Clanak 40.

Neovlastena uporaba oznake podlijeze sudskoj zastiti u skladu sa Zakonom o Zigu (Narodne novine
br. 173/2003.).

U slucaju neovlastene uporabe oznake Savjet moZe zatraziti pokretanje postupka pred stvarno
nadleznim sudom.

PromidzZba
Clanak 41.

Godisnji plan promidZbe oznake te pripadaju¢i mu proracun donosi IDA u suradnji sa Savjetom i
Vinistrom. TroSkovi promidzbe idu u cijelosti na teret IDA-e (dio sredstva koji se prikupi od korisnika
oznake moze se koristiti za promidzbu).

Provedba godisnjeg plana promidZbe moze se dodijeliti stru¢nim sluzbama IDA-e ili Vinistre, odnosno
drugim institucijama ili tvrtkama.
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Mijere i sankcije
Clanak 42.

Savjet, na temelju prijedloga Vinistre i stru¢nog misljenja Povjerenstva, moZe odluciti o oduzimanju
prava uporabe oznake, uz obrazlozZenje, i prije isteka vaZzenja Ugovora u slucaju:

- uporabe oznake za jaka alkoholna pi¢a u smislu ovog Pravilnika koji viSe ne ispunjava uvjete
temeljem kojih je oznaka dodijeljena;

- uporabe oznake “Istarska kvaliteta” za jaka alkoholna pi¢a u smislu ovog Pravilnika koja nisu
obuhvaéena ugovorom iz ¢lanka 39.;

- nedovoljne suradnje s Povjerenstvom, odnosno sprje¢avanja njegovog rada;

- neispunjavanja financijskih i drugih obveza koje proizlaze iz Ugovora i ovog Pravilnika.

Protiv odluke Savjeta iz prethodnog stavka korisnik oznake moze, u roku od 15 dana od dana primitka
odluke uloziti Zalbu Upravnom odboru Vinistre. Odluka Upravnog odbora je konacna.

Korisnik oznake kojem je oduzeto pravo uporabe oznake obvezan je prestati koristiti oznaku u roku
od 7 dana od dana donosenja konaéne odluke, kojom se Ugovor raskida.

Pravo uporabe oznake se moZe oduzeti za razdoblje od najmanje godinu do najviSe Cetiri godine,
ovisno o ozbiljnosti prekrsaja.

U slucaju visekratnog ponavljanja krsenja odredbi ovog Pravilnika, Savjet moze donijeti odluku o
trajnoj zabrani uporabe oznake “Istarska kvaliteta”.

Prijelazne i zavrsne odredbe
Clanak 43.

U slu¢aju da proizvodac jakih alkoholnih piéa u smislu ovog Pravilnika ve¢ dulji niz godina puni
navedena jaka alkoholna pi¢a u boce koje su razlicite od onih navedenih u ¢lanku 15., primjena
navedenog ¢lanka se odgada za dvije godine od dana stupanja na snagu ovog Pravilnika.

Clanak 44.

Svi moZzebitni sporovi izmedu korisnika oznake i nadleznih tijela Sustava dodjele oznake rjesavat ée se
sporazumno uz posredovanje IDA-e, ukoliko ne, onda kod stvarno nadleznog suda.

Clanak 45.

U slu¢aju nepostivanja odredbi ovoga Pravilnika, Istarska razvojna agencija ¢e s udrugom Vinistra
razvrgnuti Ugovor o koriStenju oznake “Istarska kvaliteta”.

U Puli, 28. prosinac 2018.
Predsjednik skupstine Istarske razvojne agencije — IDA d.o.o.

mr.sc. Valter Flego
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Prilog 1. Obrazac za organolepti¢no (senzorno) ocjenjivanje jakih alkoholnih pi¢a
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