PRAVILNIK O DODJELI OZNAKE “ 1Q - ISTARSKA
KVALITETA”

ZA ISTARSKI PRSUT



Opcée odredbe

Clanak 1.

Ovim Pravilnikom propisuju se uvjeti i postupci proizvodnje istarskog prSuta, njegova
kvaliteta, nadzor proizvodnje i kvalitete, sustav i postupak dodjele oznake te nadzor uporabe
oznake “Istarska kvaliteta™ za istarski prsut.

Istarski prsut u smislu ovoga Pravilnika je trajni suhomesnati proizvod od svinjskog buta bez
nogice, koze i potkoznog masnog tkiva sa zdjeli¢nim kostima, suho salamuren morskom soli i
zacinima, suSen na zraku i bez dimljenja, podvrgnut procesima susenja i zrenja koji traju
najmanje godinu dana.

Clanak 2.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za istarski prSut namijenjena je oznacavanju prsuta Visoke
kvalitete proizvedenih prema odredbama ovog Pravilnika, a u cilju povecanja obujma njegove
proizvodnje, trajnog podizanja razine kvalitete, te unaprjedenju njegove promocije i prodaje
na domacem 1 svjetskom trzistu.

Clanak 3.

Visoko kvalitetnim istarskim prSutom smatra se onaj prsut koje zadovoljava zakonsku
regulativu o proizvodnji istarskog prsuta, zastiti proizvodaca, zastiti okolisa i zastiti potrosaca
i koje svojim ukupnim svojstvima zadovoljava kriterije utvrdene ovim Pravilnikom, ¢ime se
osigurava visa razina kvalitete od zakonski propisane te uobi¢ajeno zahtijevane i ocekivane.

Clanak 4.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za istarski prsut moze se dodijeliti samo proizvodacima

prsuta koja imaju sjediste i preradbene pogone na podrucju Istarske Zupanije i koji ispunjavaju
sve zakonske uvjete za proizvodnju istarskog prsuta.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za istarski prSut moze se dodijeliti prSutima koji su dobili oznaku
izvornosti ,, Istarski prsut / Istrski pr8ut“ kao i ostalim prSutima koji posjeduju sva fizikalno-
kemijska i organolepticka svojstva predvidena ovim Pravilnikom i koji zadovoljavaju sve
zahtjeve pracenja 1 nadzora sljedivosti u proizvodnji istarskog prsuta.

Clanak 5.
Oznaka “Istarska kvaliteta” se sastoji od znaka “IQ” koji se stavlja na lentu prsuta sukladno
¢lanku 29. ovog Pravilnika.

Clanak 6.

Vizualni identitet oznake “Istarska kvaliteta” i nacin njenog koriStenja definirani su
Elaboratom o vizualnom identitetu oznake “Istarska kvaliteta” 1 Knjigom grafickih standarda,
koji su sastavni dio ovog Pravilnika.



Proizvodnja i kvaliteta Istarskog prsuta

Clanak 7.

Butovi za proizvodnju istarskog prSuta koji smije nositi oznaku “Istarska kvaliteta”

moze biti proizvedeno samo 0d svinja oprasenih i tovljenih na podruéju sljedecih Zupanija u
Republici Hrvatskoj: Istarske, Karlovacke, Sisacko-moslavacke, Zagrebacke, Bjelovarsko-
bilogorske, Koprivni¢ko-krizevacke, Medimurske, Viroviticko-podravske, Pozesko-
slavonske, Brodsko-posavske, Osjecko-baranjske, Vukovarsko-srijemske i neoto¢nog dijela
Primorsko-goranske Zupanije.

Clanak 8.

U svinjogojskoj proizvodnji namijenjenoj za proizvodnju istarskog prsuta koji smije nositi
oznaku ,,Istarska kvaliteta® dozvoljeno je koristiti potomke roditelja plemenitih pasmina i
njihovih krizanaca, osim pietrena i njegovih krizanaca.

Roditelji koriStenih zivotinja moraju biti umaticeni u mati¢nu knjigu ili upisani u uzgojne
upisnike koje vode ovlastena ustanova ili uzgojne organizacije odnosno uzgojna drustva.
Dozvoljena je uporaba samo nazimica i kastrata.

Rabljeni genotipovi moraju osigurati dostizanje visokih tjelesnih masa s dobrim prirastima i
dobrim iskoristavanjem hrane te mesnato$¢u polovica i masom butova. Prosjecna tjelesna
masa svinja po skupinama kod klanja mora biti ve¢a od 160 kg Zive vage.

Clanak 9.

Hranidba svinja u tovu za proizvodnju istarskog prsuta koji smije nositi oznaku ,,Istarska
kvaliteta odvija se smjesama proizvedenim u mjeSaonama ili na samom gospodarstvu koje
tovi svinje. Svi sastojci smjese, osim minerala, vitamina i ostalih aditiva, koliko god je
mogucée moraju potjecati s podruc¢ja navedenog u ¢lanku 7. ovog Pravilnika.

Podrijetlo svih sastojaka mora biti sljedivo od mjesta proizvodnje do staje te mora biti
kontrolirano do strane ovlastenog kontrolnog tijela.

Osim smjesa, u hranidbi svinja mogu se koristiti pSenica ili pSeni¢ne posije, svjeza djetelina i
lucerna, bundeve, kupusnjace, sto¢na repa, repini rezanci, sirutka i kuhani krumpir.

Za tov svinja zabranjeno je koristiti pivski trop, pomije 1 otpatke klaonicke industrije.

Clanak 10.

Tehnologija uzgoja mora biti usmjerena ka osiguranju umjerenih prirasta i dobivanju §to
manje masnih teskih svinja, odnosno svinja dobro razvijenih butova.

Najmanja Zivotna dob Zivotinja u trenutku klanja mora biti 9 mjeseci.

U trenutku klanja Zivotinje moraju biti u odlicnom zdravstvenom stanju, a nakon klanja
Zivotinje moraju biti u potpunosti iskrvarene.

Tezina obradenog svjezeg buta mora iznositi najmanje 13 kilograma.

Clanak 11.

Nakon klanja butovi ne smiju biti podvrgnuti bilo kojem drugom postupku konzerviranja
osim hladenja.

Pod hladenjem se podrazumijeva da se u fazama skladistenja i transporta butovi moraju cuvati
na temperaturi u rasponu od -1 do +4 °C. Zamrzavanje butova nije dozvoljeno.

Vrijeme koje smije proteci od klanja svinja do soljenja buta ne smije biti krace od 24 ni dulje
od 96 sati.



Clanak 12.

U procesu proizvodnje istarskog prSuta koji smije nositi oznaku ,,Istarska kvaliteta®
dozvoljena je isklju¢ivo primjena postupka suhog salamurenja butova. Butovi se sole
smjesom morske soli i za¢ina (mljeveni crni papar, ¢e$njak, lovor i ruzmarin) u razdoblju od
najmanje 7 dana.

Po zavrSetku faze soljenja zapocinje faza preSanja koja traje najmanje 7 dana.

Susenje i zrenje prSuta odvija se u prostorijama s kontroliranom temperaturom i vlagom pri
¢emu se odgovarajuc¢a mikroklima, kada god to prirodni uvjeti dozvoljavaju, stvara prirodnim
strujanjem zraka.

U proizvodnyji istarskog prsuta nije dozvoljeno dimljenje proizvoda.

Ukupno razdoblje proizvodnje istarskog prsuta od pocetka soljenja do kraja zrenja traje
najmanje 12 mjeseci za butove koji su u fazi soljenja imali masu do 16 kilograma, odnosno
najmanje 15 mjeseci za butove koji su u fazi soljenja imali masu vecu od 16 kilograma.

Clanak 13.

Organolepticka svojstva istarskog prSuta koji smije nositi oznaku ,,Istarska kvaliteta® u
trenutku stavljanja u promet moraju odgovarati slijede¢im zahtjevima:

a) izduzenog pravilnog oblika tipi¢nog za istarski prSut bez nogice i bez koze osim u dijelu
ispod sko¢nog zgloba, pravilno zaobljenog ruba, ravnih povrSina koje su Ciste ili s naslagama
plijesni u tankom sloju, a pukotine nastale tijekom zrenja mogu biti premazane zaStitnom
smjesom;

b) misi¢no tkivo je na presjeku jednoli¢ne ruzicasto-crvene boje bez naglaSenih diskoloracija,
a masno tkivo je bijele boje;

¢) na poprecnom presjeku misi¢i su medusobno povezani, a povrs$ine masnog tkiva izmedu
misica male;

d) ¢vrstog, neelasti¢nog, tamnog povrSinskog ruba koji nije pretvrd i debeo tako da
omogucava lagano i pravilno narezivanje, dok je miSi¢no tkivo u unutrasnjosti meke
konzistencije;

e) karakteristi¢nog izrazitog mirisa na osuseno zrelo svinjsko meso i zac¢insko bilje kojim je
tretiran, bez primjesa nepozeljnih mirisa;

f) izrazito punog okusa, bez kiselkastih, gorkih i drugih stranih okusa te umjerene slanosti;

g) pune i intenzivne arome, bez tragova uzeglosti ili drugih stranih okusa, nastalih kao
posljedica kvarenja ili nepravilnog postupka proizvodnje.

Clanak 14.

Fizikalno-kemijska svojstava istarskog prsuta koji smije nositi oznaku ,,Istarska kvaliteta“
moraju biti u okviru zadanih slijede¢ih vrijednosti:

a) natrijev klorid - manje od 8%

b) aktivnost vode (aw) - ispod 0,93.

Clanak 15.
Masa istarskog prSuta koji smije nositi oznaku ,,Istarska kvaliteta u trenutku stavljanja na
trziSte mora iznositi najmanje 7 kg.

Clanak 16.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za istarski prSut se moze dodijeliti samo onim proizvodacima koji
ispunjavaju zahtjeve i uredno vode dokumentaciju o prac¢enju i nadzoru sljedivosti u
proizvodnji istarskog prsuta.



Sustav dodjele i nadzora uporabe oznake“Istarska kvaliteta” za istarski prSut

Clanak 17.

Sustav dodjele oznake “Istarska kvaliteta” za istarski prsut djeluje u sklopu Udruge
proizvodaca istarskog prsuta (u nastavku: Udruge), a sastoji se od:

- Savjeta za dodjelu oznake (u daljnjem tekstu: Savjet);

- Povjerenstva za nadzor (u daljnjem tekstu: Povjerenstvo);

- Komisija za senzorsku analizu istarskog prsuta (u daljnjem tekstu: Komisija);

- Ovlastenih laboratorija za fizikalno-kemijsku analizu.

Clanak 18.

Savjet za dodjelu oznake “Istarska kvaliteta” za istarski prsut dogovorno imenuju

Upravni odbor Udruge i Upravni odbor Istarske razvojne agencije.

Savjet s predsjednikom ima pet ¢lanova od kojih dva ¢lana obvezno moraju biti strucnjaci iz
podrucja proizvodnje mesa i mesnih preradevina, jedan stru¢njak iz podrucja upravljanja
kvalitetom, jedan predstavnik Udruge i jedan predstavnik Istarske razvojne agencije (u
daljnjem tekstu: IDA).

Savjet odlucuje o dodjeli i oduzimanju prava uporabe oznake te o tome obavjestava Udrugu i
IDA-u, utvrduje popise stru¢njaka za ¢lanove Povjerenstva, utvrduje iznos koji treba uplatiti
za pokrice troskova rjeSavanja zahtjeva u postupku dodjele prava uporabe oznake, predlaze
IDA-1 godisnji program redovitog nadzora, predlaze IDA-i visinu i na¢in placanja naknade za
pravo uporabe oznake (licenca) i naknade za rad ¢lanova Povjerenstva, predlaze IDA-i
godisnji plan promidzbe oznake, posreduje u sporazumnom rjesavanju nesuglasica izmedu
korisnika znaka i Udruge, odnosno IDA-e, suraduje s Povjerenstvom pri provedbi nadzora,
predlaze izmjene i dopune ovog Pravilnika te rukovodi ostalim poslovima u skladu s ovim
Pravilnikom.

Savjet donosi poslovnik o svome radu.

Tehnicke poslove za savjet vodi Udruga.

Clanak 19.

Udruga prima zahtjev za dodjelu prava uporabe oznake, obavlja operativne poslove za Savjet
i Povjerenstvo u postupku rjesavanja zahtjeva i dodjele prava uporabe oznake, vodi Registar
korisnika oznake 1 ovlastenih laboratorija te obavlja ostale poslove iz ovog Pravilnika i
poslove koje joj povjeri Savijet.

Clanak 20.

Komisija za organolepticku ocjenu istarskog prsuta je strucno tijelo za organolepti¢ko
ocjenjivanje istarskih prSuta za koja je podnesen zahtjev za dodjelu oznake ,,Istarska
kvaliteta®.

Komisija se sastoji od 9 ¢lanova od kojih je jedan predsjednik i jedan tajnik.

Predsjednika i tajnika komisije imenuje Savjet.

Clanove komisije imenuje Savjet na osnovu prijedloga kandidata za oznaku IQ i to na nac¢in
da svaki kandidat koji konkurira za oznaku IQ predlozi sedam ¢lanova komisije (od kojih
najmanje ¢etiri moraju imati certifikat sluzbenog degustatora prsuta).

Clanak 21.

DuzZnosti predsjednika Komisije su da:

1. provjeri odgovarajuce uvjete organoleptickog ocjenjivanja,

2. uz tajnika nadzire otvaranje uzoraka, temperaturu, identitet proizvoda i anonimnost u
odnosu na ¢lanove Komisije,



3. provjerava redoslijed ocjenjivanja uzoraka,

4. obavjestava ¢lanove Komisije o uzorcima koje ocjenjuju,

5. kontrolira izra¢un konac¢ne ocjene.

Predsjednik Komisije duzan je zahtijevati ponovno ocjenjivanje uzorka:
1. kada to zahtijeva veéina ocjenjivaca,

2. kada dode do velikih razlika u ocjenama pojedinih ocjenjivaca,

3. ako ima obrazac za organolepticko ocjenjivanje s primjedbom da uzorak ne odgovara
0znaci,

4. ako je uzorak ocijenjen u pogresnom redoslijedu,

5. ako to ocijeni potrebnim iz bilo kojeg drugog opravdanog razloga.
Ponovno ocjenjivanje radi se pod novom S$ifrom.

Clanak 22.

Duznosti tajnika su da:

1. vodi evidenciju prispjelih i Sifriranih uzoraka,

. priprema listu redoslijeda ocjenjivanja,

. organizira i nadzire rad pomoénog osoblja tijekom rada Komisije,

. obracunava konac¢nu ocjenu,

5. Cuva obrasce za organolepticko ocjenjivanje.

Tajnik Komisije zajedno s predsjednikom sastavlja zapisnik o rezultatima ocjenjivanja.
Tajnik podnositeljima zahtjeva na njihovo traZenje, priop¢uje rezultate ocjenjivanja.
Tajnik Komisije mora biti osoba koja je ¢lan ili je zaposlena u Udruzi.
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Clanak 23.
Komisija obavlja organolepticko ocjenjivanje po metodologiji sadrzanoj u Pravilniku o
organolepti¢kom (senzornom) ocjenjivanju istarskog priuta.

Clanak 24.

Povjerenstvo za nadzor je tijelo koje skrbi za kontrolu postivanja odredbi ovog Pravilnika.
Povjerenstvo je sastavljeno od tri ¢lana, a dogovorno ga imenuju Upravni odbor Udruge i
Upravni odbor Istarske razvojne agencije.

Zajednickom odlukom IDA-e i Upravnog odbora Udruge povjerenstvo se moze zamijeniti
institucijom ili tvrtkom koja je ovlastena za provodenje nadzora nad sustavima upravljanja
kvalitetom.

Povjerenstvo provodi redoviti nadzor postivanja odredbi ovog Pravilnika u skladu s godi$njim
programom nadzora kojeg predlaze Savjet, a usvaja IDA. Povjerenstvo takoder provodi
nadzor po potrebi u skladu s ¢lankom 28. ovog Pravilnika.

Clanak 25.

Ovlasteni laboratorij za fizikalno-kemijsku analizu je svaki laboratorij koji je, u skladu s
vazec¢im zakonskim propisima, ovlasten za provodenje fizikalno-kemijske analize mesa i
mesnih preradevina.

Udruga je duzna voditi Registar ovlastenih laboratorija.

Postupak dodjele oznake

Clanak 26.

Zahtjev za dodjelu prava uporabe oznake podnosi se Udruzi u razdoblju od 15. sije¢nja do 30.
travnja na obrascu Kkoji je sastavni dio ovog Pravilnika.

Prilikom podnosSenja prvog zahtjeva prilaze se slijedeca dokumentacija:



- rjeSenje o upisu u Upisnik obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava ili izvod iz trgovackog
ili obrtnog registra;

- rjesenja 0 ispunjavanju zakonskih uvjeta za proizvodnju prsuta;

- tehnicka dokumentacija o porijeklu svinjskih butova (kupoprodajni ugovor, racun i ostala
dokumentacija kojom se dokazuje sljedivost sirovina i proizvoda) —potrebno je prilagati kod
podnosenja svakog zahtjeva za dodjelu prava uporabe oznake za teku¢u godinu;

Svake se godine zahtjevu prilaze dokaz o upla¢enom iznosu za pokrice troskova rjesavanja
zahtjeva u postupku dodjele oznake.

Clanak 27.

Po primitku zahtjeva Udruga provjerava da li je zahtjev podnesen u skladu s ovim
Pravilnikom. Ukoliko utvrdi da zahtjev nije potpun, zatrazit ¢e da podnositelj dopuni zahtjev.
Ispravno podneseni zahtjev Udruga, s pripadaju¢om dokumentacijom te rezultatima
fizikalno-kemijske i organolepticke analize, dostavlja Savjetu, koji je nadleZan za njegovo
rjeSavanje.

Clanak 28.

AKo su ispunjeni svi uvjeti, Savjet donosi odluku o dodjeli prava uporabe oznake za proizvod
za koji je zahtjev podnesen.

O zahtjevu za dodjelu prava uporabe oznake, koji Savjet odbije, Udruga obavjestava
podnositelja zahtjeva, uz obrazlozenje.

Clanak 29.

Pravo uporabe oznake stjece se ugovorom, koji na temelju odluke Savjeta o pravu uporabe
oznake, sklapaju Udruga i korisnik oznake. Pravo uporabe oznake odnosi se samo za
odredene primjerke i onu koli¢inu istarskog prsuta koju je odobrio Savjet.

Potpisom ugovora o pravu uporabe oznake (u daljnjem tekstu: Ugovor) korisnik oznake
preuzima sva prava i obveze koje proizlaze iz ovog Pravilnika.

Oznaka se mora Koristiti u skladu s Elaboratom o vizualnom identitetu i Knjigom grafi¢kih
standarda iz ¢lanka 6. ovog Pravilnika.

Oznaka se moze koristiti temeljem ugovora i u promidzbene svrhe, isklju¢ivo za proizvod za
koji je dodijeljeno pravo uporabe.

Clanak 30.

Udruga vodi Registar korisnika oznake u koji se upisuju podaci o proizvodac¢ima istarskog
prsuta i primjercima istarskog prsuta kojima je oznaka dodijeljena, a za koje su sklopljeni
ugovori.

U Registar korisnika oznake upisuju se i svi podaci o istarskom prsutu i koli¢inama za koje je
odobreno pravo uporabe oznake.

Udruga je duzna, na zahtjev zainteresiranih, omoguciti uvid u Registar korisnika oznake, koji
sadrzi opce dostupne podatke.



Clanak 31.

Podnositelj zahtjeva duzan je Udruzi uplatiti utvrdeni iznos sukladno Odluci o naknadama za
dodjelu oznake “Istarska kvaliteta™:

- prilikom podnoSenja zahtjeva, za pokrice troskova rjesavanja zahtjeva;

- prije sklapanja ugovora i tijekom vaznosti ugovora - naknadu za pravo uporabe

oznake.

Nadzor uporabe oznake

Clanak 32.

Redoviti nadzor uporabe oznake provodi se sukladno stavku 4. ¢lanka 20. ovog Pravilnika.
Ukoliko u tijeku vazenja Ugovora o pravu uporabe oznake Savjet ocjeni da su potrebni
dodatni nadzor i ispitivanja ili da postoji sumnja u zlouporabi koristenja oznake, Udruga
obavjestava, uz obrazlozenje, podnositelja zahtjeva o opsegu 1 specifikacijama kontrolnog
nadzora i/ili ispitivanja. Ako podnositelj zahtjeva moze dokumentirati neopravdanost sumnje,
Savjet moze odustati od zahtjeva za kontrolni nadzor i/ili ispitivanje.

Korisnik oznake ili od njega ovlasteni predstavnik duzni su biti nazo¢ni prilikom provedbe
nadzora.

Korisnik oznake obvezuje se, tijekom vazenja Ugovora o pravu uporabe oznake, a u cilju
nadzora nad uporabom oznake, dopustiti ¢lanovima Povjerenstva pristup u sve radne
prostorije koje koristi za proizvodnju i prodaju, te bez naknade staviti na raspolaganje uzorke
istarskog prSuta potrebne za ispitivanje.

Troskove ispitivanja iz prethodnog stavka snosi IDA.

Clanovi povjerenstva duzni su sve podatke prikupljene tijekom provedbe nadzora duvati kao
poslovnu tajnu.

Povjerenstvo je duZzno sastaviti pismeni zapisnik o provedbi nadzora. Zapisnik se sastavlja u
tri primjerka od kojih se izvorni ostavlja korisniku oznake, jednu kopiju zadrzava
povjerenstvo, a jedna se kopija dostavlja IDA-i.

Uporaba i zastita oznake “1Q - Istarska kvaliteta”

Clanak 33.

Oznaka "Istarska kvaliteta” za istarski prsut stavlja se na lentu prsuta.

Tehnicke podrobnosti o na¢inu uporabe oznake sadrzane su u Elaboratu o vizualnom
identitetu 1 Knjizi grafickih standarda iz ¢lanka 6. ovog Pravilnika

Clanak 34.

Oznaka “Istarska kvaliteta” je registrirana u Drzavnom zavodu za intelektualno vlasniStvo
Republike Hrvatske, kao zajednicki i jamstveni zig.

Vlasnik oznake “Istarska kvaliteta” je IDA.

IDA zakljucuje s Udrugom Ugovor o koriStenju oznake “Istarska kvaliteta”.

Udruga je duzna dostaviti IDA-i godiSnje izvjesc¢e o uporabi oznake za prethodnu godinu do
najkasnije 31. sijecnja.



Clanak 35.

Proizvodac¢ima istarskog prsuta koji podnesu zahtjev, Udruga putem ugovora moze dodijeliti
pravo koriStenja oznake “Istarska kvaliteta” za one koli¢ine istarskog prsuta koje udovolje
kriterijima iz ovog Pravilnika.

Korisnik oznake duzan je voditi evidenciju o broju uporabljenih zigova sa znakom 1Q.

Clanak 36.

Neovlastena uporaba oznake podlijeze sudskoj zastiti u skladu sa Zakonom o zigu (Narodne
novine br. 173/2003.).

U sluc¢aju neovlastene uporabe oznake Savjet moze zatraziti pokretanje postupka pred stvarno
nadleznim sudom.

Promidzba

Clanak 37.

Godi$nji plan promidzbe oznake te pripadaju¢i mu prora¢un donosi IDA u suradnji sa
Savjetom i Udrugom. Troskovi promidzbe idu u cijelosti na teret IDA-e (dio sredstva koji se
prikupi od korisnika oznake moze se koristiti za promidzbu).

Provedba godisnjeg plana promidzbe moze se dodijeliti strué¢nim sluzbama IDA-e ili Udruge,
odnosno drugim institucijama ili tvrtkama.

Mijere i sankcije

Clanak 38.

Savjet, na temelju prijedloga Udruge i stru¢nog misljenja Povjerenstva, moze odluciti o
oduzimanju prava uporabe oznake, uz obrazloZenje, i1 prije isteka vazenja Ugovora u slucaju:
- uporabe oznake za istarski prsut koji viSe ne ispunjava uvjete temeljem kojih je oznaka
dodijeljena;

- gubitkom organoleptickih obiljezZja istarskog prsuta iz ¢lanka 13. ovog Pravilnika;

- uporabe oznake “Istarska kvaliteta” za primjerke istarskog prsuta koja nisu obuhvaceni
ugovorom iz ¢lanka 31.;

- nedovoljne suradnje s Povjerenstvom, odnosno sprje¢avanja njegovog rada;

- neispunjavanja financijskih i drugih obveza koje proizlaze iz Ugovora i ovog

Pravilnika.

Protiv odluke Savjeta iz prethodnog stavka korisnik oznake moze, u roku od 15 dana od dana
primitka odluke uloziti zalbu Upravnom odboru Udruge. Odluka Upravnog odbora je
konacna.

Korisnik oznake kojem je oduzeto pravo uporabe oznake obvezan je prestati koristiti oznaku u
roku od 7 dana od dana donoSenja konacne odluke, kojom se Ugovor raskida.

Pravo uporabe oznake se moZe oduzeti za razdoblje od najmanje godinu do najvise Cetiri
godine, ovisno o ozbiljnosti prekriaja.

U slucaju visekratnog ponavljanja krSenja odredbi ovog Pravilnika, Savjet moze donijeti
odluku o trajnoj zabrani uporabe oznake “Istarska kvaliteta”.



Prijelazne i zavrSne odredbe

Clanak 39.

Svi mozebitni sporovi izmedu korisnika oznake i nadleznih tijela Sustava dodjele oznake
rjeSavat ¢e se sporazumno uz posredovanje IDA-e, ukoliko ne, onda kod stvarno nadleznog
suda.

Clanak 40.

U slucaju nepostivanja odredbi ovoga Pravilnika, Istarska razvojna agencija ¢e s Udrugom
razvrgnuti Ugovor o koriStenju oznake “Istarska kvaliteta”.

U Puli, 28. prosinac 2018.

Predsjednik skupstine Istarske razvojne agencija — IDA d.o.0.
mr.sc. Valter Flego



