PRAVILNIK
O DODIJELI OZNAKE
“IQ - ISTARSKA KVALITETA”
ZA EKSTRA DJEVICANSKO MASLINOVO ULJE



PRAVILNIK O DODJELI OZNAKE “IQ - ISTARSKA KVALITETA”

ZA EKSTRA DJEVICANSKO MASLINOVO ULJE

Opce odredbe
Clanak 1.

Ovim Pravilnikom propisuju se uvjeti i postupci proizvodnje ekstra djevicanskog maslinovog ulja,
kvaliteta ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja, nadzor proizvodnje i kvalitete, sustav i postupak
dodjele oznake te nadzor uporabe oznake “Istarska kvaliteta” za ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje.

Ekstra djevicansko maslinovo ulje u smislu ovog Pravilnika jest ulje visoke kakvoée dobiveno izravno
iz ploda masline (Olea europaea L.) isklju¢ivo mehani¢kim postupcima kako je definirano u ¢lanku 3.,
podtoc¢ki (a) Provedbene uredbe Komisije (EU) br. 29/2012 od 13. sije¢nja 2012. o trzisnim
standardima za maslinovo ulje (kodifikacija), te cija fizikalno-kemijska i senzorska svojstva odgovaraju
onima navedenima u ovom Pravilniku.

Proizvodnja ekstra djevi¢anskog maslinovog ulja u smislu ovog Pravilnika jest proizvodnja, bistrenje
(filtriranje ili prirodno bistrenje), cuvanje, njega i punjenje ekstra djevicanskog maslinovog ulja.

Clanak 2.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za ekstra djeviansko maslinovo ulje prvenstveno je namijenjena
oznacavanju ekstra djevicanskog maslinovog ulja vrhunske kvalitete proizvedenog od plodova
masline (Olea europaea L.) i poticanju razvoja njegove proizvodnje, odrzavanju njegove vrhunske
kvalitete, te njegovoj promociji i prodaji na domacéem i svjetskom trzistu.

Clanak 3.

Oznaka se moze dodijeliti ekstra djevi¢anskim maslinovim uljima koji su nositelji ZOl 'Istra’, ali i svim
ostalim maslinovim uljima koja zadovolje kriterije postavljene ovim Pravilnikom. Oznaka “Istarska
kvaliteta” za ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje moZe se dodijeliti samo ekstra djevicanskim
maslinovim uljima koja, osim svojstava kvalitete za kategoriju ekstra djevicansko maslinovo ulje kako
je definirano u Prilogu I. Uredbe Komisije (EEZ) br. 2568/91 od 11. srpnja 1991. o karakteristikama
maslinovog ulja i ulja komine maslina te o odgovaraju¢éim metodama analize, udovoljavaju stroZzim
zahtjevima u pogledu fizikalno-kemijskih i senzorskih svojstava ¢ime se osigurava visa razina kvalitete
od zakonski propisane te uobicajeno zahtijevane i ocekivane.

Ekstra djevicanska maslinova ulja koja nose oznaku “Istarska kvaliteta”’moraju udovoljavati i
zakonskoj regulativi koja se odnosi na zastitu potrosaca, zastitu proizvodaca i zastitu okolisa.

Clanak 4.

Oznaka “Istarska kvaliteta” za ekstra djevicansko maslinovo ulje moZe se dodijeliti samo
proizvodac¢ima maslinovog ulja koja imaju sjediste i proizvodne povrSine na podrucju Istarske
Zupanije i koji su upisani u zakonom propisane upisnike.



Clanak 5.

Oznaka “Istarska kvaliteta” se sastoji od znaka “IQ” koji se stavlja na utvrdenu ambalazu sukladno
¢lanku 28. ovog Pravilnika.

Clanak 6.

Vizualni identitet oznake “Istarska kvaliteta” za ekstra djevicansko maslinovo ulje kao i nacin njenog
koristenja definirani su Elaboratom o vizualnom identitetu oznake “Istarska kvaliteta” i Knjigom
grafi¢kih standarda, koji su sastavni dio ovog Pravilnika.

Proizvodnja i kvaliteta istarskog ekstra djevicanskog maslinovog ulja
Clanak 7.

Ekstra djevicansko maslinovo ulje koje smije nositi oznaku “Istarska kvaliteta” moZe biti proizvedeno
samo od plodova masline uzgojenih na zemljopisnom podrucju iz ¢lanka 4. ovog Pravilnika od sorti
maslina koje se uzgajaju na podrucju Istarske Zupanije, koja po svojim obiljezjima spada u sjeverno
rubno podrucje uzgoja masline.

Clanak 8.

Maslinici u kojima se proizvode masline za proizvodnju ekstra djevicanskog maslinovog ulja s
oznakom “Istarska kvaliteta” moraju imati takve ekoloske uvjete i sustav proizvodnje koji ¢e im
omoguditi da proizvedene masline, odnosno ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje dosegnu razinu
kvalitete predvidenu ovim Pravilnikom, kao i one karakteristike koje su specificne za ovo podneblje.

Nepogodnim se stoga smatraju maslinici smjesteni u depresijama, dolinama vodenih tokova, te na
izrazito vlaznim, glinastim i nepropusnim tlima.

Clanak 9.

Razmaci sadnje, uzgojni oblici i sustavi rezidbe moraju biti u skladu s onima koji se tradicionalno
koriste u podrucju proizvodnje ekstra djevicanskog maslinovog ulja, odnosno takvi koji nece
promijeniti znacajne karakteristike plodova masline i ulja, kao i krajobrazna obiljezja Istarske
Zupanije. Gustoda sadnje u maslinicima koji su sadeni nakon 2005. godine moZe iznositi najvise 450
stabala maslina na hektar.

Clanak 10.

Za proizvodnju ekstra djevicanskog maslinovog ulja vrhunske kvalitete sukladno ovom Pravilniku
preduvjet su zdravi plodovi preradeni unutar 48 sata od berbe koriste¢i suvremene tehnologije i
spoznaje.



Bistrenje, cuvanje i pakiranje ulja
Clanak 11.

Nakon prerade, u dobivenim ekstra djeviéanskim maslinovim uljima zapocinju procesi degradacije
ulja odnosno reakcije hidrolitickog i oksidacijskog kvarenja koji se negativno odrazavaju na kemijske
(povecéanje udjela slobodnih masnih kiselina, povecanje peroksida i ,k-brojeva®“) i senzorske
parametre kvalitete (pojava mana u mirisu: ,uZeglo” i ,po uljnome talogu“, smanjenje intenziteta
pozitivnih svojstava: voénog mirisa te okusa gorcine i pikantnosti) propisane vazeéim posebnim
propisima i ovim Pravilnikom. Navedeni procesi nastavljaju se tijekom cijelog roka trajanja i ne mogu
se zaustaviti, ali se mogu znacajno usporiti poduzimanjem odredenih preventivnih radnji kao $to su:

- filtriranje ili pravovremeno odvajanje od taloga;

- odrzavanje temperature Cuvanja iznad 14°C kako se ulje ne bi skrutilo i ispod 20°C kako se
reakcije kvarenja ne bi ubrzale;

- Cuvanje ulja u za to prikladnim spremnicima, pod inertnim plinom ili sa minimalnim
volumenom natprostora kako bi se u Sto vec¢oj mjeri usporila oksidacija;

- zastita od svjetlosti i direktnog izvora topline.

Iz tog razloga, iako nisu uvjet za IQ Ekstra djeviéanska maslinova ulja, takvi su postupci
preporuceni za osiguranje 1Q kvalitete za ekstra djevi¢anska maslinova ulja, koja se provjerava u
bilo kojem trenutku tokom roka trajanja sukladno ¢lanku 27. ovog Pravilnika.

Clanak 12.

Ekstra djevicansko maslinovo ulje s oznakom®“Istarska kvaliteta” moZe biti dobiveno od plodova
maslina jedne ili viSe razlic¢itih sorata. Ulje proizvedeno od samo jedne sorte mora sadrzavati
najmanje 80% navedene sorte.

U trenutku stavljanja na trziste, ekstra djevicansko maslinovo ulje s oznakom “Istarska kvaliteta”
mora imati sljedeca fizikalno-kemijska i senzorska svojstva:

e maseni udio slobodnih masnih kiselina izrazenih kao oleinska : < 0,4%
e peroksidni broj: £ 12 meq O,/kg
o [K232:<2,25
e K270:<0,20
e Delta-K: <0,01
®  miris:
- najmanje srednje do intenzivno zamjetljiv miris po zelenom plodu masline (medijan
voénosti na kontinuiranoj linijskoj skali > 3,0),
- najmanje srednje do intenzivno zamjetljivo jedno ili viSe popratnih pozitivnih
svojstava mirisa (po vocu, povrcu ili bilju, poput svjeZze pokosene trave i lis¢a i dr.)
(medijan na kontinuiranoj linijskoj skali > 3,0)
e okus: prisutna gorcina i pikantnost, i to u slijedecim vrijednostima:
- gorcina: srednje ili intenzivno zamjetljiva (medijan na kontinuiranoj linijskoj skali >
3,0);
- pikantnost: srednje ili intenzivno zamjetljiva (medijan na kontinuiranoj linijskoj skali >
3,0).



e Konacna ocjena (ukupna, sveukupna) ili broj bodova takvi da osiguravaju ,zlato” na
nacionalnim i medunarodnim natjecanjima u kvaliteti ekstra djevi¢anskih maslinovih ulja (na
primjer, broj bodova: najmanje 7,75 od najvise 9,00 za natjecanja u kvaliteti prema izvornom
I0C obrascu za senzorsku analizu).

Clanak 13.

Ekstra djevicansko maslinovo ulje s oznakom ,lIstarska kvaliteta” moZe se stavljati u promet u
staklenim bocama zapremnine od 0,1 do 0,75 litara.

Za Cepljenje boca mogu se koristiti isklju€ivo ¢epovi koji ¢e osiguravati kvalitetu proizvoda te koji nece
omogucavati da se nakon koristenja ambalaZa ponovo napuni.

Sustav dodjele i nadzora uporabe oznake“Istarska kvaliteta” za ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje
Clanak 14.

Sustav dodjele oznake “Istarska kvaliteta” za ekstra djevicansko maslinovo ulje djeluje u sklopu
Klastera istarskih maslinara g.i.u., a sastoji se od:

- Savjeta za dodjelu oznake (u daljnjem tekstu: Savjet);
- Odobrenih panela za senzorsku analizu djevi¢anskog maslinovog ulja (u daljnjem tekstu: Panel);
- Povjerenstva za nadzor (u daljnjem tekstu: Povjerenstvo);
- Odobrenih laboratorija za fizikalno-kemijsku analizu .
Clanak 15.

Savjet za dodjelu oznake “Istarska kvaliteta” za ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje dogovorno imenuju
Upravni odbor Klastera istarskih maslinara g.i.u. i IDA.

Savjet s predsjednikom ima pet ¢lanova od kojih dva ¢lana obvezno moraju biti strucnjaci iz
maslinarstva i uljarstva, jedan strucnjak iz podrucja ocjenjivanja sukladnosti proizvoda, jedan
predstavnik Klastera istarskih maslinara g.i.u. i jedan predstavnik Istarske razvojne agencije (u
daljnjem tekstu: IDA).

Savjet:

1. odlucuje o dodjeli i oduzimanju prava uporabe oznake te

2. o tome obavjestava Klaster istarskih maslinara g.i.u. i IDA-u,

3. vodi Popis odobrenih Panela i odabire panel koji ¢e provesti poslove u smislu ovog Pravilnika,

4. vodi Popis odobrenih Laboratorija i odabire laboratorij koji ¢e provesti poslove u smislu ovog
Pravilnika,



5. utvrduje iznos koji treba uplatiti za pokri¢e troskova rjeSavanja zahtjeva u postupku dodjele prava
uporabe oznake,

6. predlaze IDA-i godisnji program redovitog nadzora,

7. predlaze IDA-i visinu i nacin pla¢anja naknade za pravo uporabe oznake (licenca) i naknade za rad
¢lanova Panela,

8. predlaze IDA-i godi$nji plan promidzbe oznake,

9. posreduje u sporazumnom rjeSavanju nesuglasica izmedu korisnika znaka i Klastera istarskih
maslinara g.i.u., odnosno IDA-e,

10. suraduje s Povjerenstvom pri provedbi nadzora,

11. predlaze izmjene i dopune ovog Pravilnika te

12. rukovodi ostalim poslovima u skladu s ovim Pravilnikom.

Savjet donosi poslovnik o svome radu.

Tehnicke poslove za Savjet vodi Klaster istarskih maslinara g.i.u.
Clanak 16.

Klaster istarskih maslinara g.i.u. prima zahtjev za dodjelu prava uporabe oznake, obavlja operativne
poslove za Savjet i Povjerenstvo u postupku rjeSavanja zahtjeva i dodjele prava uporabe oznake, vodi
Registar korisnika oznake te obavlja ostale poslove iz ovog Pravilnika i poslove koje mu povjeri Savjet.

Clanak 17.

Odobreni Panel za senzorsku analizu djevi€anskog maslinovog ulja je stru€no tijelo za senzorsko
ocjenjivanje maslinovih ulja za koja je podnesen zahtjev za dodjelu oznake , Istarska kvaliteta®. Panel
za senzorsku analizu djevic¢anski maslinovih ulja mora biti akreditiran prema normi HRN EN ISO/IEC
17025 i ovlasten od Ministarstva poljoprivrede kao sluzbeni panel.

Clanak 18.

Senzorska analiza ekstra djevicanskog maslinovog ulja s ciljem dodjele ili potvrdivanja oznake
ylstarska kvaliteta” provodi se prema metodi Medunarodnog vije¢a za masline (International Olive
Council, 10C) za organolepticko ocjenjivanje djevianskog maslinovog ulja, koja je preuzeta od
Uredbe Komisije 2568/91 za potrebe kategorizacije maslinovog ulja. Osim toga, u postupku senzorske
analize moraju se dodatno provjeriti i zabiljeziti na prikladnom obrascu ostali parametri senzorske
kvalitete propisani Clankom 14. ovog Pravilnika.

Clanak 19.

Povjerenstvo za nadzor je tijelo koje skrbi za kontrolu poStivanja odredbi ovog Pravilnika.
Povjerenstvo je sastavljeno od tri ¢lana, a dogovorno ga imenuje Upravni odbor Klastera istarskih
maslinara g.i.u.



Zajednickom odlukom IDA-e i Upravnog odbora Klaster istarskih maslinara g.i.u. povjerenstvo se
mozZe zamijeniti institucijom ili tvrtkom koja je akreditirana za ocjenjivanje sukladnosti (ISO/IEC
17065:2012).

Povjerenstvo provodi redoviti nadzor postivanja odredbi ovog Pravilnika u skladu s godisnjim
programom nadzora kojeg donosi Savjet. Povjerenstvo takoder provodi nadzor po potrebi u skladu s
¢lankom 27. ovog Pravilnika.

Clanak 20.

Odobreni Laboratorij za fizikalno-kemijsku analizu akreditiran prema normi HRN EN ISO/IEC 17025 i
ovlasten od Ministarstva poljoprivrede kao sluzbeni laboratorij za provodenje fizikalno-kemijske
analize maslinovog ulja. Klaster istarskih maslinara g.i.u. je duzan voditi Popis odobrenih laboratorija.

Postupak dodjele oznake
Clanak 21.

Zahtjev za dodjelu prava uporabe oznake podnosi se na obrascu koji je sastavni dio ovog Pravilnika
Klasteru istarskih maslinara g.i.u. u razdobljima:

1) od 15. listopada do 1. prosinca;
2) od 15. prosinca do 15. oZujka.

Prilikom podnosenja prvog zahtjeva prilaze se slijede¢a dokumentacija:
- potvrda o ZOlI 'Istra’ za ekstra djevi¢ansko maslinovo ulje (ukoliko primjenjivo);

- rjeSenje o upisu u Upisnik obiteljskih poljoprivrednih gospodarstava ili izvod iz trgovackog ili obrtnog
registra;

Svake se godine zahtjevu prilaZze dokaz o uplaéenom iznosu za pokric¢e troskova rjeSavanja zahtjeva u
postupku dodjele oznake.

Osim toga, podnositelj zahtjeva mora dostaviti uzorke maslinovog ulja u koli¢ini od 2 x 0,5 L potrebne
za fizikalno-kemijsku analizu i senzorsku analizu, u staklenim bocama bez obiljezja proizvodaca.

Clanak 22.

Po primitku zahtjeva Klaster istarskih maslinara g.i.u. provjerava da li je zahtjev podnesen u skladu s
ovim Pravilnikom. Ukoliko utvrdi da zahtjev nije potpun, zatraZit ¢e da podnositelj dopuni zahtjev.

Nakon provedene fizikalno-kemijske i senzorske analize maslinovih ulja, ispravno podneseni zahtjev
Klaster istarskih maslinara g.i.u., s pripadajuéom dokumentacijom te rezultatima fizikalno-kemijske i
senzorske analize, dostavlja Savjetu, koji je nadleZan za njegovo rjesavanje.



Clanak 23.

Ako su ispunjeni svi uvjeti, Savjet donosi odluku o dodjeli prava uporabe oznake za proizvod za koji je
zahtjev podnesen.

O zahtjevu za dodjelu prava uporabe oznake, koji Savjet odbije, Klaster istarskih maslinara g.i.u.
obavjestava podnositelja zahtjeva, uz obrazlozenje. Podnositelj zahtjeva mozZe zatraziti naknadnu
provjeru o vlastitom trosku.

Clanak 24.

Pravo uporabe oznake stjeCe se ugovorom, koji na temelju odluke Savjeta o pravu uporabe oznake,
sklapaju Klaster istarskih maslinara g.i.u. i korisnik oznake. Pravo uporabe oznake odnosi se samo za
ono ekstra djevicansko maslinovo ulje i onu koli¢inu ulja koju je odobrio Savjet.

Potpisom ugovora o pravu uporabe oznake (u daljnjem tekstu: Ugovor) korisnik oznake preuzima sva
prava i obveze koje proizlaze iz ovog Pravilnika.

Oznaka se mora koristiti u skladu s Elaboratom o vizualnom identitetu i Knjigom grafickih standarda iz
¢lanka 6. ovog Pravilnika.

Oznaka se moZe koristiti temeljem ugovora i u promidzbene svrhe, isklju¢ivo za proizvod za koji je
dodijeljeno pravo uporabe.

Clanak 25.

Klaster istarskih maslinara g.i.u. vodi Registar korisnika oznake u koji se upisuju podaci o
proizvodacima ekstra djevicanskog maslinovog ulja vrhunske kvalitete kojima je oznaka dodijeljena, a
za koje su sklopljeni ugovori.

U Registar korisnika oznake upisuju se i svi podaci o ekstra djevicanskom ulju i koli¢inama za koje je
odobreno pravo uporabe oznake.

Klaster istarskih maslinara g.i.u. je duZan, na zahtjev zainteresiranih, omoguciti uvid u Registar
korisnika oznake, koji sadrzi opée dostupne podatke.

Clanak 26.

Podnositelj zahtjeva duzan je Klasteru istarskih maslinara g.i.u. uplatiti utvrdeni iznos sukladno Odluci
o naknadama za dodjelu oznake “Istarska kvaliteta”:

- prilikom podnosenja zahtjeva, za pokrice troskova rjeSavanja zahtjeva;

- prije sklapanja ugovora i tijekom vaznosti ugovora - naknadu za pravo uporabe oznake.

Nadzor uporabe oznake
Clanak 27.

Redoviti nadzor uporabe oznake provodi se sukladno ¢lanku 24. ovog Pravilnika.



Ukoliko u tijeku vaZzenja Ugovora o pravu uporabe oznake Savjet ocjeni da su potrebni dodatni nadzor
i ispitivanja ili da postoji sumnja u zlouporabi koristenja oznake, Klaster istarskih maslinara g.i.u.
obavjestava, uz obrazlozenje, podnositelja zahtjeva o opsegu i specifikacijama kontrolnog nadzora
i/ili ispitivanja. Ako podnositelj zahtjeva moZe dokumentirati neopravdanost sumnje, Savjet moze
odustati od zahtjeva za kontrolni nadzor i/ili ispitivanje.

Korisnik oznake ili od njega ovlasteni predstavnik duzni su biti nazo¢ni prilikom provedbe nadzora.

Korisnik oznake obvezuje se, tijekom vazenja Ugovora o pravu uporabe oznake, a u cilju nadzora nad
uporabom oznake, dopustiti ¢lanovima Povjerenstva pristup u sve radne prostorije koje koristi za
proizvodnju i prodaju, te bez naknade staviti na raspolaganje uzorke maslinovog ulja potrebne za
ispitivanje.

Povjerenstvo obavlja uzorkovanje maslinovog ulja prema zaprimljenim zahtjevima za dodjelu oznake
lIstarska kvaliteta”. Uzorkovanje se provodi na nacin da se oznace uzorkovani spremnici te iz svakog
uzorkuje 0,75 L za potrebe fizikalno-kemijske i senzorske analize maslinovog ulja.

Troskove ispitivanja iz prethodnog stavka snosi IDA.

Clanovi povjerenstva duzni su sve podatke prikupljene tijekom provedbe nadzora €uvati kao poslovnu
tajnu.

Povjerenstvo je duzno sastaviti pismeni zapisnik o provedbi nadzora. Zapisnik se sastavlja u tri
primjerka od kojih se izvorni ostavlja korisniku oznake, jednu kopiju zadrzava povjerenstvo, a jedna se
kopija dostavlja IDA-i.

Uporaba i zastita oznake “Istarska kvaliteta”
Clanak 28.

Oznaka "Istarska kvaliteta" za ekstra djevicansko maslinovo ulje stavlja se na grli¢ boce ispod
termokapsule ukoliko se ista koristi ili na grli¢ boce u donjem dijelu ¢epa.

Tehnicke podrobnosti o nadinu uporabe oznake sadrzane su u Elaboratu o vizualnom identitetu i
Knjizi grafickih standarda iz ¢lanka 6. ovog Pravilnika.

Clanak 29.

Oznaka “Istarska kvaliteta” je registrirana u Drzavnom zavodu za intelektualno vlasnidtvo Republike
Hrvatske, kao zajednicki i jamstveni Zig.

Vlasnik oznake “Istarska kvaliteta” je IDA.
IDA zaklju€uje s Klasterom istarskih maslinara g.i.u. Ugovor o koristenju oznake “Istarska kvaliteta”.

Klaster istarskih maslinara g.i.u. je duZan dostaviti IDA-i godiSnje izvjeS¢e o uporabi oznake za
prethodnu godinu do najkasnije 31. sijecnja.



Clanak 30.

Proizvodacima ekstra djevicanskog maslinovog ulja koji podnesu zahtjev, Klaster istarskih maslinara
g.i.u. putem ugovora moZze dodijeliti pravo koristenja oznake “Istarska kvaliteta” za one koli¢ine
ekstra djevicanskog maslinovog ulja koje udovolje kriterijima iz ovog Pravilnika.

Korisnik oznake duzan je voditi evidenciju o broju zaprimljenih i uporabljenih markica sa znakom I1Q.
Clanak 31.

Neovlastena uporaba oznake podlijeze sudskoj zastiti u skladu sa Zakonom o Zigu (Narodne novine
br. 173/2003.).

U slucaju neovlastene uporabe oznake Savjet moze zatraZiti pokretanje postupka pred stvarno
nadleznim sudom.

Promidzba
Clanak 32.

Godisnji plan promidzbe oznake te pripadajué¢i mu proracun donosi IDA u suradnji sa Savjetom i
Klasterom istarskih maslinara g.i.u. TroSkovi promidzbe idu u cijelosti na teret IDA-e (dio sredstva koji
se prikupi od korisnika oznake moze se koristiti za promidzbu).

Provedba godisnjeg plana promidZzbe moze se dodijeliti stru¢nim sluzbama IDA-e ili Klasteru istarskih
maslinara g.i.u., odnosno drugim institucijama ili tvrtkama.

Mijere i sankcije
Clanak 33.

Savjet, na temelju prijedloga Klastera istarskih maslinara g.i.u. i stru¢nog misljenja Povjerenstva,
moze odluciti o oduzimanju prava uporabe oznake, uz obrazloZenje, i prije isteka vazenja Ugovora u
slucaju:

- uporabe oznake za ekstra djevicansko maslinovo ulje koje vise ne ispunjava uvjete temeljem kojih je
oznaka dodijeljena;

- isteka roka za ostajanje ekstra djevicanskog maslinovog uljau prometu iz ¢lanka 13. ovog Pravilnika;

- uporabe oznake “Istarska kvaliteta” za ekstra djevi¢anska maslinova ulja koja nisu obuhvacena
ugovorom iz ¢lanka 35.;

- nedovoljne suradnje s Povjerenstvom, odnosno sprje¢avanja njegovog rada;

- neispunjavanja financijskih i drugih obveza koje proizlaze iz Ugovora i ovog Pravilnika.



Protiv odluke Savjeta iz prethodnog stavka korisnik oznake moze, u roku od 15 dana od dana primitka
odluke uloziti Zalbu Upravnom odboru Klastera istarskih maslinara g.i.u. Odluka Upravnog odbora je
konacna.

Korisnik oznake kojem je oduzeto pravo uporabe oznake obvezan je prestati koristiti oznaku u roku
od 7 dana od dana donosenja konacne odluke, kojom se Ugovor raskida.

Pravo uporabe oznake se moZe oduzeti za razdoblje od najmanje godinu do najviSe Cetiri godine,
ovisno o ozbiljnosti prekrsaja.

U slucaju viSekratnog ponavljanja krsenja odredbi ovog Pravilnika, Savjet moze donijeti odluku o
trajnoj zabrani uporabe oznake “Istarska kvaliteta”.

Prijelazne i zavrsne odredbe
Clanak 34.

U slucaju da proizvodac¢ maslinovog ulja ve¢ dulji niz godina puni ulje u boce koje su razli¢ite od onih
navedenih u ¢lanku 15., primjena navedenog ¢lanka se odgada za dvije godine od dana stupanja na
snagu ovog Pravilnika.

Clanak 35.

Svi moZebitni sporovi izmedu korisnika oznake i nadleznih tijela Sustava dodjele oznake rjesavat ée se
sporazumno uz posredovanje IDA-e, ukoliko ne, onda kod stvarno nadleznog suda.

Clanak 36.

U slucaju nepostivanja odredbi ovoga Pravilnika, Istarska razvojna agencija ée s Klasterom istarskih
maslinara g.i.u. razvrgnuti Ugovor o koristenju oznake “Istarska kvaliteta”.

U Puli, 28. prosinac 2018.

Predsjednik skupstine Istarske razvojne agencije — IDA d.o.o.

mr.sc Valter Flego



